Elsassischer Rhabarberkuchen

Zutaten:

1 Paket Blatterteig, 1 kg Rhabarber, 200 g Zucker, 2 Eier, 100
g Creme Fraich

Zubereitung:

Blatterteig mit groBem Rand in der Springform auslegen. Den
Rhabarber mit 100 g Zucker vermischen und auf den Blatterteig
geben.

Bei 220 C° in Backofen 20 Minuten backen. Eigelb mit 50 ¢
Zucker und Creme Fraich verridhren und uber den Kuchen geben.

Nochmals 20 Minuten backen.

Eiweill mit 50 g Zucker schlagen und in Haufchen Uuber den
Kuchen geben.

Nochmals 10 Minuten backen.

Guten Appetit!!
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