Schinken-Kase-0Omlett

Zutaten:

2 Eier, 50 g Schinkenspeck, 40 g Grana Padano (Hartkase), 1 EL
Milch oder Sprudelwasser, Schnittlauchrollchen, gerauchertes
Paprikapulver, 1 Prise Salz.

Zubereitung:

Schinkenspeck in Wirfel schneiden, in einer Pfanne leicht
anbraten. In der Zwischenzeit den Kase reiben und mit den
Eiern, einer Prise Salz, den Schnittlauchrollchen und der
Milch oder dem Sprudelwasser verquirlen und in die heiBe
Pfanne zu den Schinkenwirfeln giellen. Mit dem geraucherten
Paprikapulver bestreuen und auf kleiner Flamme mit einem
Deckel abgedeckt stocken lassen und mit einigen Kaseraspeln
bestreut servieren. Dazu schmeckt frisches Gemuse oder ein
frischer Salat.

Guten Appetit!


https://www.topfkieker.de/2019/01/31/schinken-kaese-omlett/

