Marinierte Zwiebeln

Zutaten:

2 Teile Essig, 1 Teil 01, Salz, Pfeffer Kiummel, 1 Prise
Zucker.

Zubereitung:

Die geschalte Zwiebel in dunne Ringe schneiden und in der
Marinade mindestens 1-2 Stunden ziehen lassen.
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