Selleriesuppe mit Lachs

Zutaten:

500 g Knollensellerie, 3 Kartoffeln, 1 Zwiebel, 2 TL
zerlassener Butter, 100 g gerauchereter Lachs, 2 Becher Sahne,
Salz, Pfeffer aus der Muhle, 500 ml Gemusebruhe, frische
Krauter, etwas Frischkase.

FUr die vegetarische Variante wird der Lachs einfach durch
gekochte MOhren ersetzt.

Zubereitung:

Den Knollensellerie und die Kartoffeln schalen und grob
wurfeln. Die Zwiebel ebenfalls schalen und wirfeln. Alles in 2
TL zerlassener Butter andunsten. Mit Salz und Pfeffer wirzen.
Mit der Gemusebrihe abléschen, aufkochen und zugedeckt auf
kleiner Hitze ca. 25 Minuten kocheln lassen. Den Lachs fein
schneiden und kurz zur Suppe geben, damit er sich leicht
erwarmt. Mit Krautern und etwas Frischkase nach belieben
garnieren.

Bei der vegetarischen Variante wird der Lachs durch gekochte
Mohren ersetzt!

Guten Appetit!!
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