Schneller Apfelkuchen

Zutaten:

250 g Mehl, 100 g Zucker, 1 Packchen Backpulver, 2 Eier, 100 g
flussige Butter, 125 g Milch, 1 Packchen Vanillezucker,
Zitronenabrieb, 5 — 6 Apfel

Fur das Topping: 50 g Mandeln, 2 EL Zucker, 1 EL Wasser,
Puderzucker

Zubereitung:

Die Apfel schdlen, das Kerngehduse entfernen und nach Gusto
vierteln oder achteln. In der Zwischenzeit die Butter
schmelzen und etwas auskuhlen lassen. Alle o. g. Zutaten,
auBer die Apfel und die Zutaten fir das Topping, in eine
Schissel geben. Mit einem Handmixer einen glatten Teig
herstellen. Eine Springform mit Backpapier auslegen. Den
fliissigen Teig in die Form gieRen und die Apfeln grob darauf
verteilen, auch am Rand der Form. Dabei diirfen die Apfel auch
leicht in den Teig gedruckt werden. Fur das Topping: Die
Mandeln grob durchhacken und mit dem Zucker und Wasser
verruhren. Die Masse zum Schluss auf den Kuchen geben. Den
Kuchen im vorgeheizten Backofen bei 180° Umluft fur ca. 45-50
Minuten backen. Noch heil mit Puderzucker bestreuen und nach
dem Abkuhlen geniessen. Lecker!

Guten Appetit!
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