
Zuckerkuchen

Zutaten:
Hefeteig ein Grundrezept

Belag für den Zuckerkuchen: 150 g Butter flüssig, 150 g Zucker

Zubereitung:
Den Hefeteig nach Rezept herstellen. Den fertigen Teig auf
einem Backblech ausrollen und nochmals gären lassen. In die
Oberfläche mit den Fingerspitzen kleine dellen drücken und mit
der flüssigen Butter bepinseln. Den Zucker gleichmäßig darauf
verteilen und im nicht vorgeheizten Backofen bei 200° Ober-
und Unterhitze ca. 25 Minuten backen.
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